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o \
REGULIERES > 5,755
Budweiser / Michelob / Labatt 50

NOS IMPORTATIONS > 7,505 ou 4 pour 26$
Corona / Modelo / Beck / Stella Artois

473ml NOS MICROBRASSERIES MICROBRASSERIE > 8,255 |

771

LOCALES Matante / Joufflue
Aux Fous Brassant > 8,759 Belle-Mer / Ciboire
Hurluberlue

Chien Jaune

Ras L'Bock > 10,509
P’tite Vingnenne

La Bitumineuse (Stout)
La Solution (IPA)
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LA LIGNE DECOUVERTE ABV: Alcool par volume

IBU: Unilés d’amertume
internalionales

Informez-vous a votre serveur sur la biére
découverte a I'ardoise présentement!

LA PLANCHE DE DEGUSTATION

3 verres de fiit
16 0z au choix

Bt HOEGAARDEN

Unique et trés désaltérante, Hoegaarden est une

authentique biére de blé belge. Hoegaarden se

distingue par sa couleur de blonde brumeuse et son

STELLA ARTOIS go(it unique et raffiné, |égérement épicé avec une

touche de coriandre et un zeste d’orange.
200z°9%5 | 600z 24$%
ABV:49% |BU: I3

Cette pilsner blonde a fermentation basse est
fabriquée avec du houblon et de I'orge de premiere
qualité, ce qui en fait une référence parmi toutes
les bieres européennes de type lager. Stella Artois
se distingue par son délicieux ardme de houblon et
ses saveurs pleines qui ne 'empéchent pas d’étre
remarquablement désaltérante.

200z°9%5 | 600z’ 24%
ABV:5% |BU: 30

BUDWEISER

Budweiser est une pale ale blonde. Le procédé exclusif
de maturation, a base de copeaux de hétre, confére

a cette biere une rondeur et un godt que vous ne
trouverez dans aucune autre biére.

200z2>7% | 600z’ 199%

ABV:5% IBU: I2

GOOSE ISLAND IPA

Goose Island est une India Pale Ale qui rappelle
une époque ou les hiéres expédiées d’Angleterre
en Inde étaient fortement houblonnées pour
préserver leur go(t distinct. Le résultat est le réve
d’'un amateur de houblon avec un aréme fruité,
mis en valeur par un milieu de malt sec et une
longue finale de houblon.

200z> 85 | 60022195
ABV:5.8% [|BU:55

ARCHIBALD CHIPIE

Biére rousse bien maltée avec du corps et la présence
d’amertume. Bel équilibre entre le malt et le houblon.
De couleur cuivrée, elle est «Pale». Elle se marie bien
avec les plats plus relevés et les fromages

fermes et corsés.

2002°8% | 600z:219%

B ABV: 5% BU: 38
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COCKTAILS URBAINS

FORTS REGULIERS > 5,755
Rhum / Gin / Vodka / Apricot Brandy

COSMOPOLITAIN > 7%
Vodka / Triple sec / Cordial / Jus de canneberge

LECSC>7,756 | CSC
Vodka Grey Goose / :
Jus de lime frais /

Jus miires et bleuets /
Mousse de framboises

MARTINI LITCHI > 7,505 —
Vodka / Soho / Jus de canneberge blanc / Litchi

MOJITO > 7,508
Rhum / Sucre / Menthe / Cordial / 7-Up

MOJITO DES BOIS > 85
Rhum épicé / Lime / Sirop d’érable /
Menthe / Soda

PALETTE

> CARAMEL ECOSSAIS
> VODKA LIME
> JACK - Miel / Fire / Régulier

LA SECTION
DU CHAUFFEUR

EacKTAILS

LA MYRTILLERIE > 75
Champagne / Jus de citron /
Sirop de bleuet / Thym

LIFE SAVERS > 7,505
Alcool / Sirop d’hibiscus / Fruit de la passion /
Jus de citron / Sirop simple

LOFT FIZZ> 75
Gin Bombay / Jus de citron / Sirop d’érable /
Ginger Ale / Fraises / Basilic

ANANAS EXPRESS > 8,50%
Rhum / Galliano / Jus de lime / Jus d’ananas /
Sirop Tropical / Ginger Ale

OLD FASHIONED > 7,75$%

Gibson 12 ans / Angostura /
Sucre / Zeste d’orange

REGULIERS

LE WHISKY SOUR > 7,505
Gibson 12 ans / Sirop simple /
Jus de citron / Blanc d’ceuf / Angostura cerise

LUCKY LAK> 7,755

Gin Brockman’s / Amermelade / il N

Jus de ime / Jus de e ,};,}/. . 107
canneberge / Ginger Ale W

LE PTIT GOUTEUX > 8,505 o
Glace / Cognac VS / Red Bull

OPTION

DELUXE > 10,259
Cognac VSOP
Courvoisier

AN

NIMINNNRN,

LALA o FIREBALL
Sortilege Bleuet / Frangelico
BLACK RUSSIAN

Vodka / Tia

COOKIE
Vodka / Frangelico

THE VERT

NOS CAFES ALCOOLISES

Whisky a la cannelle

CARROT CAKE
Baileys / Fireball / Frangelico

Schnaps aux péches / Jameson

JAGER BOMB
Jagermeister / Red Bull

BELLE BULL o
Belle de Brillet / Red Bull Tropical

CORONA 0% > 5,255
LIMONADE DU LOFT 5,255
VIRGIN CAESAR > 5,505
PERRIER ST-JUSTIN > 5,255
CAFE > 3§

RED BULL > 5,255
Original

Sans sucre

Yellow Edition

BAILEYS: 7,755
Baileys / Créme fouettée

KGB 8,755
Khalua / Grand Marnier /

Baileys / Créme fouettée ¥

BRANDY BAILEYS > 8,255
Brandy / Baileys / Créme fouettée

LE SAINT MATCHA > 9,255 B

. Tia Matcha / Saint-Créme / sk \
BRESILIEN 8,755 yogka/ Café / Lait/ s i
Brandy / Grand Marnier / Tia Maria / Sirop de chocolat o
Créme fouettée
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BOIRE LE QUEBEC

Le Miss X

MONTREAL

Gin Roméo X <
Amermelade «
(Apérol québécais)
Jus de citron <
Guru énergie <
Ginger Ale «
Menthe «
Melon «

»9,259

TARTARES * COCKTAILS

Le Saint-Arse

Vodka Grande Bagosse «
Jus de Fraisiére Lebel <
Jus de canneberge «
Jus de pamplemousse «
Jus de lime frais «

4 7,50$ JP Chenet Ice «

Fraises <

Le Spritz du Loft

Amermelade <
Sirop d’orange <
Eau pétillante <

’ 7,50 $ Orange sanguine <

JP Chenet <

4 / BUVEZ BIEN — MANGEZ BIEN / Boire le Québec
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SAINT-ARSENE  $»

» 7,509

Le Numéro 10

HEMMINGFORD  $»

» 7,509

Le Sous-Bois

SAINT-ARGENE  §»

MONTREAL s

ROSEMONT  $»

» 7,759

Gin Thuya Saint-Arséne <
Sirop simple <

Jus de citron «
Gingembre frais «

Sirop de myrtilles «
Bleuets <

Romarin «

Gin 10 Guy Lafleur «
Bitter cerise <

Jus de lime «

Tonic <

Zestes de lime «
Thym ¢

Rhum épicé Rosemont <
Sirop de framboises ¢
Sirop d’hibiscus «

Thé vert ginseng et miel <
Perrier aux fraises / kiwi <
Thym «

Le Mojito

Framboises

ROSEMONT  §»

Rhum blanc Rosemont <

Sirop de framboises <
Jus de lime frais «
Framboises ¢
Quartiers de lime <
Menthe <

Soda

»8,50%



Rhum épicé «
Vodka <

Jus de citron <
Sirop d’érable <
Fraises «

Menthe <

Sirop de fraises <

> Rhum épicé

> Galliano

> Sirop de poires

> Basilic

> Jus de citron

> Red Bull Tropical
> Soda

BLOODY ;
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Vodka ¢
Clamato <
Tabasco «
Sauce W «

Citron « '\

Gin Romeo X ¢

Jus pamplemousse «

Sirop.d’érable «
Sirop.de raisins «

Perrier fraises / kiwi <

Raisins ¢

BLOODY

DU BUCHE

> Triple Sec

> Vodka

» Jus de citron
» Jus de péche

» Jus de pamplemousse

blanc
> Soda

Bourbon ¢
0Old Forester
Jack Honey ¢
Clamato «
Sauce W «

Sauce Tequila / lime <

RON

flakh A

MIXOLOGIE

BLUE MINT
oh ?r%‘t

Vodka Ciroc «
Gin Bombay <
Sirop de bleuets «
Jus de citron «
Menthe «

Red Bull Bleuet «

S0da ¢ N —

> Rhum blanc

> Liqueur de melon

» Sirop fruits de la passion
> Jus de lime

> Jus de fraise

> Guru orange

» Soda

BLOODY

LE CAJUN

Gin Seventh Heaven <
Jus de lime «

Sauce piquante Ghost «
Sauce W «

Sauce BBQ «

Clamato ¢

Mixologie / BUVEZ BIEN — MANGEZ BIEN / 5



TARTARES + COCKTAILS

LA GRENOUILLE LE CIEL D’AZUR

> Chenin blanc » Viin blanc

> Triple Sec » Guragao bleu
> Sirop d’érable » Jus d’ananas
> Sirop de kiwi » Jus de lime

» Jus d’aloés > Ginger Ale

> 7-Up » Concombre
> Basilic et ananas > Menthe

"fousseu

BULLES DE NUIT

QUEBEC

Bulles de nuit est un mousseux pétillant aux notes de péches et de
pommes, idéal pour les célébrations en famille.

Bouleille » 25 $

J.P. CHENET ICE

FRANCE

Vin arborant une couleur jaune paille de bonne intensité avec des

bulles fines et persistantes. Nez dégageant des ardmes d'amande,
e e poire et de melon.

=== Bouleille>40% I Verre 9%

6 / BUVEZ BIEN — MANGEZ BIEN / Sangrias el Mousseux

LA FRIVOLE LA RADOTEUSE

> Vin blanc > Vin rosé

> Liqueur de melon > Liqueur de litchi

» Limonade » Jus de canneberges rouges
> Jus d’orange » Jus de plamplemousse rose
> Jus de citron > Thé glacé

» 7-Up » 7-Up

BERNARD MASSARD - CHARDONNAY
LUXEMBOURG

I présente une jolie robe jaune paille avec des reflets or. On
remarque ensuite I'effervescence moyenne, composée de bulles
fines. Son nez est moyennement aromatique, porté sur les

pommes vertes et les fleurs blanches.
Bouleille » 659

VEUVE CLICQUOT BRUT (Champagne]

FRANCE

Champagne qui s'ouvre sur des effluves d'amande grillée, de brioche,
de pétisserie et de vanille. Laissez-vous charmer par ce blanc
mousseux sec possédant une trés grande fraicheur.

Bouleille > 120%



MONASTERIO DE LA VINAS - TEMPRANILLO
(Grandes Vinos y Vinedos, Espagne)
Ce rouge sec possede une agréable fraicheur et est pourvu de

tanins charnus. Il est le parfait complément des viandes rouges.
Bouteille> 44% | Verre> 9%

CORVO - NERD D’AVOLA

(Sicilia DOC, Italie)

Belle couleur rouge rubis qui s’ouvre sur un nez de cerises et de
prunes. Vin complexe, plaisant et avec une belle douceur.

Bouleille - 39%
GRAN PASSIONE - MERLOT et CORVINA

(Casa Vinicola, Italie)
Intense robe violette avec notes de fruits mirs. Son élevage

en fiit de chéne lui apporte un cdté de vanille épicé.
Bouleille - 46% | Verre > 109

SANTI NELLO - PINOT NERO

(Casa vinicola, Italie)

Ce rouge exalte des ardbmes d’épices douces, de fruits rouges et

de cassonade. Tout en fraicheur et en souplesse, on peut méme
E I’oser avec un poisson.

Bouleille> 33% | Verre> 7%
OAKBANK - CABERNET SAUVIGNON

(Cellars, Australie)
Un vin riche et souple Iégérement corsé avec un coté
subtilement boisé. Il vous charmera par ses saveurs

de cerises noires et de prunes.
Bouteille> 34% | Verre> 7% @
FINCA LAS MORAS - SIRAH/CABERNET

(San Juan, Argentine) (5

Robe bordeaux foncé, boisé bien intégré, fruits et tanins équili-
brés. Bouche souple et riche, rondeur subtile. Se boit parfaitement
seul ou en accompagnement de viandes rouges épicées et de
fromages affinés.

Boutleille > 41 9%

PALANCA - CORVINA &
ﬁ (Tommasi, Italie)
L
a—

Robe intense d’un profond rouge rubis. Le nez est riche, aux
saveurs tres fruitées et aux notes de cerises. La bouche est trés
intense, épicée et regorgeant de saveurs.

Bouteille > 43% | Verre > 9%

STEPHANE AVIRON - GAMAY

(Beaujolais village, France)

Vin fin, élégant et riche en tanins, avec une acidité ferme et des
saveurs de fraise. Accompagne parfaitement la charcuterie et

les viandes grillées.
Bouteille > 445

@ : Ce vin est une bombe @: Importation privéee

VINS

SANTI NELLO - PINOT GRIGIO (Casa Vinicola, Italie)
Robe de couleur jaune-vert de faible intensité. Nez ol dominent
des notes fruitées et florales. Ce blanc sec démontre

une agréable fraicheur.
Bouleille» 33% | Verre>7%

DOMAINE LES SALICES - VIOGNIER

(Pays d'Oc, France)

Belle couleur jaune pale et brillante. Nez puissant sur des notes d’abricot,
de roses, associées a des notes délicates de fleurs blanches, de brioche

et de noisettes grillées. Bouche a la fois souple et ronde.
Bouleille> 42% | Verre> 9%

BRISE DE MER- SAUVIGNON BLANC (Gascogne, France)
Vin aux parfums intenses d’agrumes. Les ardmes de fruits frais en
bouche, soutenus par un corps riche, conduisent a une finale soutenue,
minérale et vive.

Bouteille>» 39% | Verre> 8%

CURATOR - CHENIN BLANC/CHARDONNAY
(Western Cape , Afrique du Sud)

Parfums invitants, texture enveloppante, fraicheur gustative.

Un blanc précis et digeste, fort caressant en bouche. Des arbmes
d’ananas, de citron vert avec une touche mellifere.

Bouleille - 40%
CALVET - PINOT BLANC (Alsace, France) 6\

Ce vin qui gagne en popularité arbore une couleur jaune péle
avec des reflets verts. Il offre un nez aux ardbmes discrets de fruits
compotés. Un vin frais, rafraichissant, équilibré et présentant

une belle persistance en bouche
Bouteille>- 44% | Verre > 9%

BIDOLI - PINOT GRIGRIO (Friui Grave, Italie) €
En bouche, ce pinot laisse place a des ardmes de fruits frais, de péches et
de melons. Ce vin super frais offre une légére effervescence en plus d’une

trés belle minéralité. @
Bouteille > 499%
DOMAINE DE LA BAUME - CHARDONNAY

(Domaine de la Baume, France)
Grande complexité aromatique, notes de péche blanche, poires et

d’agrumes avec un zeste de mandarine.
Bouleille > 48%

MOMA BIANCO - TREBBIAND (Umberto Cesari, Italie)
Robe jaune péle. Un vin trés fruité avec des ardmes de poires et de
pommes. En bouche, il est bien balancé, avec une acidité vive et une
finale élégante.

Bouleille » 39% | Verre > 8%

Vins / BUVEZ BIEN — MANGEZ BIEN / 7



Poursuivez volre soirée a
La P’lite Grenouille - Bar & Speclacles !
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Pour réserver votre salle privée:
Pier-Olivier Ruest ' : E.




